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Tools for Chefs

Mieszarka reczna
do farszu na kietbase

268267, 282687, 282168, 282281

Instrukcja obstugi

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi.
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Zachowaj instrukcje urzadzenia.

Do uzytku wewnatrz pomieszczen.
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Szanowny Kliencie,

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed
podtaczeniem urzadzenia, aby uniknac uszkodzen spowodowanych niewtasciwa obstuga. Nalezy zwrdcic
szczego6lna uwage na zasady bezpieczenstwa.

1. WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

¢ Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzycie moga spowodowac powazne uszko-
dzenie urzadzenia lub zranienie 0sob.

* Urzadzenie stosuj wytacznie zgodnie z przeznaczeniem. Producent i/lub Sprzedaw-
ca nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa
obstuga i niewtasciwym uzytkowaniem urzadzenia.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

¢ Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

* Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia! W przypadku, gdy urzadzenie spad-
nie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposob, przed dalszym uzyciem zawsze zlec
przeprowadzenie kontroli | ewentualng naprawe w wyspecjalizowanym punkcie
naprawczym.

¢ Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie moze to spowodowac zagrozenie
zycia.

¢ Urzadzenie powinno by¢ uzywane tylko do celdw, dla ktdrych zostaty pierwotnie
zaprojektowane.

* Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

e Nie uzywaj akcesoriow innych niz dostarczone z urzadzeniem.

* Unikaj przeciazenia.

* 7 urzadzenia nie moga korzystac osoby (takze dzieci], u ktorych stwierdzono osta-
bione zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktérym brakuje od-
powiedniej wiedzy i doswiadczenia, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem lub
zgodnie z instrukcjami osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.




2. INFORMACJE OGOLNE

Charakterystyka urzadzenia

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku profesjo- bow wedliniarskich.

nalnego, wiec moze by¢ obstugiwane wytacznie Kazde inne uzycie uwaza sie za niezgodnie z prze-
przez wykwalifikowanych pracownikdw. znaczeniem. Wszelkie konsekwencje z niewtasci-
Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do zakta- ~ wego uzytkowania ponosi wytacznie uzytkownik.

déw przemystu wedliniarskiwgo, do kuchni, baréw  Cata konstrukcja wykonana jest ze stali nierdzew-
a takze dla agroturystyki. Miesza zmielone mieso nej. W urzadzeniu zastosowano cichobiezny, bez-
z innymi dodatkami jak np. przyprawy w celu uzy- posredni lub przektadniowy mechanizm przeno-
skania farszu do kietbas, serdelkéw i innych wyro- szenia napedu.

Dane techniczne:

Kod Pojemnosc Maks. wsad Rodzaj Rodzaj Wymiary Waga netto
(U miesa 1klasy dziezy przektadni (mm) (kg)
(kg)
268267 10 6,5 stata Bezposrednia. 450x230x(H)335 55

1 obrot korbki
=1o0brot mieszadta

282687 18 1,7 stata Posrednia. 530x280x(H)400 7,5
3 obroty korbki
=1 obrét mieszadta
282168 " 6,5 przechylna Bezposrednia. 460x240x(H)410 8

1 obrot korbki
=1 obrot mieszadta

282281 20 " przechylna Posrednia. 550%285x(H]385 9,5
3 obroty korbki
=1 obrot mieszadta




3. INSTALACJA

MODEL 282168

Pozycja Nazwa llos¢
1 Obudowa 1
2 topatka 1
3 Nakretka motylkowa ze stali nierdzewnej 2
4 Pokrywa 1
5 Nakretka pierscieniowa 2
6 Korbka 1
7 0$ 2
8 0s$ tylna 1
9 Tulejka nylonowa 2
10 Gumowe nozki A
" Obejma G Opcja




MODEL 282687

Pozycja Nazwa Ilos¢
1 Pokrywa 1
2 Nakretka motylkowa ze stali nierdzewnej 2
3 topatka 1
4 Obudowa 1
5 0s tylna 1
6 Gumowe nozki 4
7 Tulejka nylonowa 2
8 0$ przektadni duzej 1
9 Przektadnia duza 1
10 Tulejka nylonowa 2
11 Skrzynka przektadniowa 1
12 Nakretka 4
13 Nakretka pierscieniowa 2
14 Uchwyt 1
15 0$ przektadni matej 1
16 Przektadnia mata 1
17 Obejma G Opcja




MODEL 282168

Pozycja Nazwa llos¢
1 Nakretka motylkowa korbki 1
2 Korbka 1
3 0$ mechanizmu obrotowego 1
4 Element blokujacy dzieze - Sruba 4
5 Podktadka 4
[ Element dystansowy 4
7 Podktadka 4
8 Element blokujacy dzieze 2
9 Sruba 4
10 Element podstawy 1
" Element blokujacy dzieze 2
12 Wspornik 2
13 Dzieza 1
14 Nozki 4
15 Sruby blokujace nozki 8
16 Element podstawy 1
17 Wat tylny 1
18 Nakretka motylkowa osi mieszacza 2
19 0$ mieszacza 1
20 Nakretka 1
21 Pokrywa dziezy 1
22 Uchwyt pokrywy dziezy 1




MODEL 282281

Pozycja Nazwa Ilos¢
1 Nakretka motylkowa korbki 1
2 Korbka 1
3 Przektadnia obrotow 3:1 1
4 0$ matego kota zebatego 1
5 tozysko 1
6 Podktadka 1
7 Mate kotko zebate 1
8 Sruba 8
9 tozysko 1
10 Przednia podstawa urzadzenia 1
11 0$ duzego kota zebatego 1
12 Podktadka 1
13 Duze kotko zebate 1
14 tozysko 2
15 Nakretka 2
16 Uszczelka 2
17 Podktadka sprezynowa 4
18 Nakretka blokujaca 1
19 Wspornik 2
20 0$ mieszacza 1
21 Nozki 4
22 Sruby 2
23 Sruby blokujace nézki 8
24 Suwak ruchomy 1




25 Wat tylny

26 Tylna podstawa urzadzenia 1

27 Nakretka motylkowa 2

28 Sruba 1

29 Pokrywa dziezy 1

30 Uchwyt pokrywy dziezy 1

31 Dzieza 1
4. OBSLUGA

MODEL 282670, 282168

e Przed przystapieniem do obstugi urzadzenia
zapoznaj sie doktadnie z instrukcja czyszczenia
i obstugi oraz ostrzezeniami. W razie jakichkol-
wiek pytan prosimy o kontakt z producentem.

Nigdy nie uruchamiaj mieszarki bez pokrywy.
Chroni ona zaréwno operatora, jak i przetwarza-
na zawartosc.

Nigdy nie pozostawiaj pracujacego urzadzenia
bez nadzoru, zwtaszcza jesli w poblizu sa dzieci.

Mieszarka do farszéw - modele jest przezna-
czona do mieszania do 6,5 kg miesa, wliczajac
przyprawy i ptyny. Jezeli ilos¢ produktu przetwa-
rzanego w urzadzeniu bedzie mniejsza od poda-
nej, mieszarka moze obraca¢ mieso zamiast je
mieszac. Nie zalecamy uruchamiania urzadze-
nia, kiedy znajduje sie w nim mniej niz 2,5-5 kg
miesa. Zachowaj niniejsza instrukcje obstugi do

MODEL 282687, 282281

e Przed przystapieniem do obstugi urzadzenia
zapoznaj sie doktadnie z instrukcja czyszczenia
i obstugi oraz ostrzezeniami. W razie jakichkol-
wiek pytan prosimy o kontakt z producentem.

¢ Nigdy nie uruchamiaj mieszarki bez pokrywy.
Chroni ona zaréwno operatora, jak i przetwarza-
na zawartosc.

¢ Nigdy nie pozostawiaj pracujacego urzadzenia
bez nadzoru, zwtaszcza jesli w poblizu sa dzieci.

e Mieszarka do farszéw jest przeznaczona do mie-
szania do 11,7 kg miesa, wliczajac przyprawy
i ptyny. Jezeli ilos¢ produktu przetwarzanego

péZniejszego uzytku.
e Przez uruchomieniem wyczy$¢ mieszarke. W tym
celu zdejmij pokrywe.

Zdemontuj zespoét topatki, wyjmujac nakretke
pierscieniowa i 0$. Wyjmij topatke.

Przed uzyciem umyj wnetrze maszyny, w tym
obudowe zbiornika na mieso.

Ponownie zmontuj mieszarke, wykonujac czyn-
nosci wymienione w odwrotnej kolejnosci.

Umies¢ mieszarke na wypoziomowanym stole
badZ blacie roboczym. Zamocuj korbke nakretka
motylkowa.

Wtdz do mieszarki mieso i pozostate sktadniki.
Zatdz pokrywe i zacznij kreci¢ korbka.

Zachowaj niniejsza instrukcje obstugi do pdzniej-
szego uzytku.

w urzadzeniu bedzie mniejsza od podanej, mie-
szarka moze obracac¢ mieso zamiast je mieszac.
Nie zalecamy uruchamiania urzadzenia, kiedy
znajduje sie w nim mniej niz 5-7 kg.

Przez uruchomieniem wyczy$¢ mieszarke. W tym
celu zdejmij pokrywe.

Zdemontuj zespot topatki. topatka moze zostac
zdemontowana przez podniesienie jej do potowy
lub catkowite wyjecie z mieszarki.

Przed uzyciem umyj wnetrze maszyny, w tym
obudowe zbiornika na mieso (dzieze) przy uzy-
ciu roztworu tagodnego ptynu do mycia naczyn

@



w cieptej wodzie. Doktadnie wysusz wszystkie
czesci.

e Ponownie zmontuj mieszarke, wykonujac czyn-
nos$ci wymienione w odwrotnej kolejnosci.

e Umies¢ mieszarke na wypoziomowanym stole
badz blacie roboczym. Zamocuj korbke nakretka
motylkowa.

e Wtéz do mieszarki mieso i pozostate sktadniki.
Zatdz pokrywe i zacznij kreci¢ uchwytem lub pod-
tacz maszynke do mielenia miesa do momentu,
az mieso i pozostate sktadniki farszu beda réw-
nomiernie wymieszane.

e Zachowaj niniejsza instrukcje obstugi do pdzniej-
szego uzytku.

5. KONSERWACJA

OSTRZEZENIE

W przypadku nieprawidtowego dziatania lub uszkodzenia urzadzenia, skontaktu;
sie z producentem w celu przekazania urzadzenia do autoryzowanego serwisu.

Czyszczenie

Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu zgod-
nie ze wskazéwkami w celu unikniecia jej uszko-
dzenia oraz ze wzgledéw higienicznych. Przy
uzyciu topatki z drewna lub tworzywa sztucznego
usun pozostatosci miesa, nastepnie za pomoca
miekkiej gabki zwilzonej ciepta woda starannie
wyczy$¢ obudowe, topatke i ruchome zabezpiecze-
nie, wyczys¢ je do sucha recznikiem kuchennym,
a nastepnie przetrzyj wymienione elementy i cata
maszyne gtadka i czysta Sciereczka ze specjali-
stycznym $rodkiem czyszczacym przeznaczonym

OSTRZEZENIE

do urzadzen majacych kontakt z zywnoscia.
W modelach 282168 oraz 282281 dzieze po jej zde-
montowaniu mozna my¢ w zmywarce.

UWAGA: nie wolno my¢ w zmywarce ani pod bie-
7aca woda oraz nie wolno zanurza¢ w wodzie obu-
dowy zadnej z mieszarek. Grozi to nieodwracalnym
uszkodzeniem przektadni.

Obudowy my¢ wilgotna szmatka z dodatkiem

niewielkiej ilo¢ detergentu neutralnego.

Nie stosuj chemikaliow sciernych ani zracych. Nie myj urzadzenia biezaca woda,
nie postuguj sie szorstkimi ani Sciernymi narzedziami ani gabkami, wetna stalowa
itd., ktdre moga uszkodzi¢ powierzchnie i moga nie spetnia¢ wymogow higienicz-
nych. W celu zapewnienia petnej wydajnosci i bezpiecznej eksploatacji maszyny,
konieczne jest wykonywanie konserwacji okresowej (co 6 miesiecy) zgodnie z na-
stepujacymi wskazowkami [patrz tabela kolejny punkt).



Mozliwe problemy

Problem Przyczyna

Rozwiazanie

Hatas
lub za mato oleju

Problem w obrebie przektadni

Wymien przektadnie lub dodaj oleju

6. WYCOFANIE Z UZYTKOWANIA | OCHRONA SRODOWISKA

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
utylizowad razem z odpadami komunalnymi. Uzyt-
kownik ponosi odpowiedzialnos¢ za odstawienie
wycofanego z uzytkowania urzadzenia do punktu
utylizacji. Nieprzestrzeganie tej zasady moze by¢
karane zgodnie z lokalnie obowiazujgcymi przepi-
sami dotyczacymi

utylizacji odpadéw. Jesli urzadzenie wycofane z
uzytkowania jest poprawnie odebrane jako osobny
odpad, moze zostac¢ przetworzone i zutylizowane

w spos6b przyjazny dla Srodowiska, co zmniejsza
negatywny wptyw na $rodowisko i zdrowie. Aby
uzyskac¢ wiecej informacji dotyczacych dostepnych
ustug w zakresie odbioru odpaddw, nalezy skon-
taktowac sie z lokalna firma odbierajaca odpady.
Producent, importer oraz sprzedawca nie ponosza
odpowiedzialnosci za ponowne przetwarzanie, ob-
robke i utylizacje odpaddw, ani bezposrednio ani za
posrednictwem systemu publicznego.

7. GWARANCJA

Kazda usterka powodujaca zte funkcjonowanie
urzadzenia, ktéra ujawni sie w ciagu jednego roku
od zakupu, zostanie bezptatnie usunieta lub urza-
dzenie zostanie wymienione na inne, pod warun-
kiem, ze byto uzytkowane i konserwowane zgodnie
z instrukcja obstugi i nie byto wykorzystywany do
innych celdw lub w jakikolwiek inny niewtasciwy
sposo6b. Nie narusza to innych praw uzytkownika,
wynikajacych z przepiséw prawa. W przypadku ko-

rzystania z gwarancji, nalezy podac¢ miejsce i czas
zakupu urzadzenia, dotaczajac do niego dowdd za-
kupu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego udoskonalania
produktéw zastrzegamy sobie prawo do wprowa-
dzania zmian w produkcie, opakowaniu oraz spe-
cyfikacjach zawartych w dokumentacji bez uprzed-
niego powiadomienia.
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